. o
verdolini, & luminoso e consistente. Colpisce il
naso con profumi intensi, netti e fini. Molto sua-
dente I'intonazione floreale, nitidi i sentori di pera
matura, le note nocciolate, quelle di erbe aromati-
che. Corposo, caldo. morbido, fresco e minerale,
si prolunga in un finale molto lungo con ricordi
mielati. Va servito alla temperatura di 10-12 gradi
sulle triglie alla livornese, sul pesce serra al sale,
sul spezzatino di pollo, sul carpaccio di manzo
(naturalmente, senza la demenziale aggiunta delle
scaglie di parmigiano).

OQCONE

INEmNsE 4l cliiegie sOLo spirLo, al viscloie, ai ta-
bacco biondo, leggere note balsamiche. Al palato
& esemplare: caldo, merbido senza quelle curve
paraboliche che solo certi ingegneri di cantina
riescono a progettare e costrutire, fresco, gustoso,
presenta tannini di ottima fattura. Soddisfacente
la persistenza, molte pulite il finale. In alternati-
va ai Taurasi tradizionali va provato, innanzitutto,
sull'agnello al forno con le patate. Ottimo sulle
carni rosse in genere, sul caciocavallo podolico,
sul prosciutto di Pietraroja.



