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IL, LIBRO GUIDA AI VINI D’'ITALIA  |m 0657528 somocmmeic- mivascomni

Anno di fondazione: 1910 - Proprietd: Agncola Del Monte stl

Fa il vino: Carmelo Ferrara - Bottiglie prodotte: 250,000 - Ettari vitati di
proprieti: 11 + 25 in affitto - Vendita diretta: si - Visite all’azienda; su
prenotazione, rivolgersi a Luigl o Nicola Pastore - Come arrivarci: dalla SP
Calanello-Benevento uscire a Ponte e seguire le indicazioni per La Madonnella.

Arriva un nuove ving bianco ad aggumgersi alla gid ampia gamma det vini azien-
doli. 5i chiama Oca Bianca (e come altrimenti?), un etichetta prodotta con mirate
aoquisiziont da vigne sulle colline del comune di Ponre, nel cuore del Sannio. Fale
rieordare che dietro  marchio Agricola Del Monte oi sono womini come Domenico
Ocone (a rappreseniare la terza generazione), Luigi Pastore fora anche suo figlio
Nicoly) ¢ Silvio Belfiore che con Uausilic enslogico di Carmelo Ferrara sono riu-
sciti anche quest 'annc a properre sul mercato una produzione di ottimo lvello,

AGLIANICO DEL TABURND ViGNA PEzza La CoRTE 2004 7 FTEEY
Tipologia: Rosso Doc - Uve: Aglianico 100% - Gr. 13% - € 11 - Bottiglie: 6,000 -
Granato compatto. Fine di fragolina di bosco e ribes rosso, tabacco e legne di rosa.
Vigorosa fittezza tannica su corpo mediamente strutturato in cui & Palcol che tenta
di raddrizzare I'ago della bilancia, 9 mesi in barrique. Costine di agnello alle erbe.
TABURNO FALANGHINA Vicya pEL Moxaco 2007 ‘ FEET
Tipologia: Bianco Doc - Uve: Falanghina 100% - Gr. 13% - € 11 - Bottiglie:
6.000 - Quasi oro. Aromi floreali di buona finezza (ginestra e glicine) 81 sceordano
con quelli di cedro e susina. La vinificazione in legno ne arrotonda i1 gusto, sapori-
to & lungo con ottimo sostegno acido, Lasagne con melanzane,
Oca Blanca 2007 833
Tipologia: Bianco Igt - Uve: Fiano 85%, av 153% - Gr 13% - € || - Bottiglie:
6.000 - Dorate. Appetibile: mandorla fresca, fieno, bacche di rosa canina, Ricco di
sapori, di media struttura ¢ con ottima sponda acido-sapida. Incx. Calamari ripieni.
AGLIANICO DEL TABURNG 2004 - € 7 - Rubine chiate. Profumi l Ty
contenuti di fiori essiccati, ciliegia e tabaceo dolee. Gradevole spinta tannica prota-
gomista. Chiude con nitore. & mesi di rovere. Pasta con salsiceia e funghi,
TaBURNO PIEDIROSS0 CALIDONIO 2007 - Piedirosso 85%, i FEF
Aglianico 15% - € 22 - Rubino-violaceo, Frutta scura, ancora croccante, rosmarino
ed erbe amare. Equilibrato & caldo; la vinificazione in rovers contribuisce al finale
gpeziato e ne irrobustisce il corpo. Ossebuco con patate al forno.

‘TABURNO PIEDIROSSO 2007 - € T - Rubino chiaro. Piacevoli | TV
2009 fragranze di piccoli fruri rossi e geranio. Morbido, di buona aciditd ¢ irrefrenabile

beva. Chivsura ammandorlata. Carne alla pizzaiola.

TABURNOD FALANGHINA 2007 - € 7 - Paglierino. Al naso sentori ‘ B

di pera kaiser e spunti agrumati, Eqmi]hram ¢ tenuto brioso da decisa traceia sapi-
da. Acciaio. Quiche di zucca.

Tapurno Coba bi VoLre 2007 - € 7 - Dorato. Pienamente fruttato i e

all' olfatto: mela golden e susina goceiadoro. Di buon corpe, rilascia sapori ancora
fruttati, di noceiola e pinole. Cannolicehi gratinan.

TarurNo GRECO 2007 - € 7 - Paglierino. Spiccatamente floreale. ‘ TP

Assﬂciaziﬂne Itali;u}a summelier b-emplu-:e e fruttato 2l sorse. Seia agromata. Vellutata di ]:I15F.':|,1|,
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