| in nettare clorofilloso. Poi, spes-
so al tatto, al gusto rivela una
Jragranza acida che profila equi-
libratamente il suo gran monte
di morbido frutto. Palato che non sa cosa sia l'amara. Una
viseositi e una potenza alcolica da rilevante concentrazio-
ne estrattiva. Un vine-frutto dal profumo suadente, di gran
dolcesza. di maturita di frutto estrema, privo di alcuna
nota rustica o rancide. Suadenza e souplesse da virtuosa
enologin.

Informazioni: O - [F: 05-07-08 - @: 4 - M: 110.000 - &:
Falanghina

Impressioni del produttore. La Falanghine 2007, é
senz'altro un vino che esprime caratteristiche di classicita.
legate alle sue antiche origini. ma anche di moderniti. per
il suo ricco corredo aromatico di note floveali e i fruita
esoticd.

Coba pi VoLPE TaBurno 2007 IP: 81
C25-E27-1:29-0 -M: 25.000 - &: Coda di Volpe

GRrECO TABURNO 2007 1P: 80
C:28-E27-125-10 -M: 265000 - &: Greco
Fiano Oca Bianca 2007 IP: 78

C:28-£26-1:25-0-M. 4000-&
85%, Alire 15%

Viena DeL Monaco 2007
C27-E26-1:26-0 -M: 6000 - &: Falanghina

: Fiano Beneventano

Commento Conelusivo

in ascesa per turgore ossidativo il bicchiere di Ocone -
Agricola del Monte, con un vivace e possente Vigna Pezza
La Corte 2004, un melange orugnoso che addolcisce if
irosso Tabumo 2007, ma soprattulto e sopra fulli
l'ananas matura della Falanghina Taburmc 2007,
di nitidezza impressiva. Chapeau.

pesca,
camuoi

Indiei Qualitativi Complessivi:
IP complessive: 82 (<0.9
Indici complessivi:

Tri
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