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Luca Maron!

L’azienda é stata fondata nel 1910 da Giuseppe Ocone.
Negli anni "30 si e sviluppata sotto la conduzione del figlio
Luigi, a cui negli anni "70 subentra il figlio Domenico, che
con l'aiute di Luigi Pastore, responsabile della produziene,
e di Silvio Belfiore, responsabile amministrativo, orienta
l'azienda verso la qualita ed una caratterizzazione dei pro-
pri vini. La Ocone A.D.M. ¢ ubicata nel comune di Ponte in
provincia di Benevento, nel cuore dell’antico Sunnio.

Ocone Vini

Qcone - Agricola del Monte Srl

Via Monte - Loc. La Madonnella, 56 - 82030 Ponte (BN - tel. 0824874040 fax 0824874328 - info@oconevini.it - www.
oconevini.it - Responsabili della produzione: A.D.). srl (Titolare), Carmelo Ferrara (Enologo) - Anno avviamento: 1910 -
Vini prodottiz 10 - M: 250.000 - Ettari: 11 + 25 in affitto - Uve/vini acquistati: 25% delle uve - ¥: si- ©: si- A: no

IL MIGLIOR VINO
Diomede 2004 53

Consistenza: 31 - Lquilibrio: 25 - [ntegrita: 26

Sensasioni: che gran morbi-
dezza palatale questa prugna di
eccellente fittezza, di rotondita
gustativa suadente, di polposita
favolosa. come cremosamen-
te balsamica e setosa. Di gran
densita fin dal colore, poi dal
profumo, che & manto d’aroma
di mentosa suadenza. Sotto alle
® spezie spinge aromalica guesia
susina, questa nera prugna tutta
viva. tutta clorofillosa. capace di
persistere sempre armoniosamente, sempre delicatamente
rotonda e succosa. Morbidezza e potenza nitidumente co-
niugate, fruttosita avvolgente. tramosa. suadentemente
possente.

Informazioni: @ - &: 22.06-09 - ®: C - ™: L.000 - S:
Aglianico
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GLIALTRI VINI

PiEDIROSSO TABURNO 2008 IP: 85
C:30-£28-1:27-@ -M: 25000 - & Piedirosso

CaLIDONIO 2008 IP: 84
C:30-E27-1:27-@ -M: 4.000 - &: Piedirosso 85%,
Agliamico 15%

Fiano Oca Bianca 2008 IP: 82
C:28-£:27-127-0 -M:6.000 - & : Fiano Beneventano
85%. Coda di Voipe 10%, alire 5%

FALANGHINA TABURNO 2008 IP; 81
Ca7-£27-1:27-0 -M; 110.000 - &: Falanghina

Vigha DEL Monaco 2008 IP: 80
C.28-£:27-1:25-0 -M: 6000 - &: Falanghina

GRreEco TABURNO 2008 IP: 80
C-28-E27-125-0 -M: 30000 - G: Greco
Copa pi VoLpPe Tasurno 2008 IP: 79

C:er-E27-125-0 -M: 26.000 - S: Coda di Volpe

Commento Conclusive

Si fa ancora pit morbido e pit ricco il bicchiere Ocone
- Agricolz del Monte. Bianchi di oftima levatura, ricchi,
ootenti, sofar. | migliori profumi Ii svelano il Fiano Oca
Bianca 2008 e la Falanghina Taburmo 2008, entrambi
vini dall'arome intensamenie fruttoso. Rossi di ottima con-
centrazione, di ciliegiosita immediata il Calidonio 2008,
di gran polposita e fittezza il Fiedirosso Taburmno 2008.
Con il Diomede 2004 scendono in campo le spezie, e la
fruttositeé di base assume una doicezza e una mentosita
assali ben sposate alla morbida prugnosita di base. Un
vino-frutio fitto e armonioso, di nitida esecuzione enologi-
ca. Complimenti,

Indiei Qualitativi Complessivi:

IP complessiro: 82 (0%); QQT: 6,98
Indici complessivi: C: 28,62 - E: 27,25 - 1: 26,12
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