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Ocone - Agricola del Monte

Loc. La Madonnella - Via Monte 56

82030 Ponte (Benevento)

tel. 0824.874040

fax 0824.874328

e-mail: admoecone@tinit info@oconevini.it

| vini di Domenico Ocone si sono fatti conoscere
grazie al loro stile immediato e comunicativo, che
mette il calore del carattere mediterraneo al servi-
zio di una fragrante schiettezza dell'impostazio-
ne, incurante delle mode enologiche. La produ-
zione spazia in tutte le tipologie del Taburno, e
conferma versatilita nel coniugare tipicita e sapo-
re, ma ha trovato a nostro awviso una sua piu cen-
trata espressivita nei bianchi da uve autoctone,
con speciale riferimento alla Falanghina e alla
Coda di Volpe.

TABURNO FALANGHINA VIGNA DEL MONACO 2010
“000 16.5/20 bt 6000 €11/12
giallo oro di bella intensita,
profumi di buona verve agrumata,
palato dallo sviluppo teso e nervoso,
a centro bocca senti I'accelerazione sapida,
che prepara un finale appagante
di grano maturo e cereali
TABURNO CODA DI VOLPE CERERE 2010
©00 15.5/20 bt 26000 €7/8
TABURNO FALANGHINA FLORA 2010
'+ 15/20 bt 110000 €8/9

TABURNO GRECO GIANO 2010
' 15/20 bt 26000 €8/10
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