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PIETRASALATA

PUGLIA
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA
PRIMITIVO

Vitigno principale:

Il vino & ottenuto da uve Primitivo al 100% coltivate nelle aree vitate del

territorio di Manduria (Puglid) con sistema ad alberello su terreni fertili

calcareo-argillosi con profondi strati di terra rossa; contribuiscono al

completamento del “terroir” un clima mediterraneo ed escursioni

termiche.

Caratteristiche:

Si presenta con un colore rosso rubino con riflessi violacei, al naso sentori

fini e delicati di piccoli frutti rossi sono accompagnati da note di prugna e

amarena.ln bocca il sorso € morbido e avvolgente come da caratteristica

del vitigno ma sempre ben bilanciato dalla spalla acida. Il finale lungo e
riccolorende unvino completo edintrigante.

Vendemmia e vinificazione:

Le uve sono raccolte a mano in piena maturazione nella prima settimana

di Ottobre e portate subito in cantina; qui avviene la diraspapigiatura,

seguita da fermentazione e macerazione a temperatura controllata per

BB /S LA circa 15 giorni. Estrazione mediante rimontaggi, svinatura, pressatura

I’Q]ﬂlTlVO soffice e separazione del vino feccioso. Dopo la malolattica e il successivo
illimpidimento naturale, il vino & trasferito in serbatoi di acciadio e

successivamente imbottigliato per completare la fase diaffinamento.

Abbinamento:

Versatile accompagnatore in tavola, si consiglia 'abbinamento sia con

primi piatti elaborati sia con secondidi carne bianca e rossa; ottimo anche

conformaggidimedia stagionatura.

Temperaturadiservizio:

Servire a18°/20°C
PRODOTTO
CODICE DESCRIZIONE GRADAZIONE CAPACITA'| ALTEZZA (CM) | DIAMETRO (CM)| PESO (KG) | CODICE EAN
1605AFBO1 PIETRASALATA PUGLIA PRIMITIVO IGT 14° 75 cl 299 83 1,38 | 8051166520613
CARTONE (VERSIONE BOTTIGLIA DISTESA) PALLET 80X120
N. BOTTIGLIE CODICE EAN DIMENSIONI (HxLxP) CM | PESO (KG) COMPOSIZIONE ALTEZZA (CM)
6 8051166520781 17X25X31 9 STRATI DA 11 CARTONI 165




